CENA COPA DE CAPITANES 2019
CAPTAINS CUP DINNER 2019

Coctel de bienvenida/Welcome drink
Tapas: Brochetita de pollo teriyaki/Mimosa de curry con wasabi

ENTRADA/STARTER

*Ensalada de vieras con manzana, aguacate y langostinos con salsa coral

Scallop salad with apple, avocado & prawns with coral sauce
o)

Ensalada de queso de cabra/Goat’s cheese salad

SEGUNDO PLATO/MAIN COURSE

*Filete de Rodaballo con espinacas y patatas
Fillet of Turbot with spinach & potatoes
(0
*Carre de Cordero con guarnicion de temporada

Rack of Lamb with garnish of the season

POSTRE/DESSERT
Tarta de limon/Lemon tart

Incluido 2 botella de vino p.p. + refrescos, cervezas y aguas
Includes 2 bottle of wine p.p. + soft drinks, beer & water

*salsa para el pescado y carne en el centro de la mesa
*sauces for fish & meat in the centre of the table

PRECIO/PRICE: €45 PERSONA/PER PERSON



